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 Rimuove i depositi carboniosi di oli e grassi depositatisi nella cottura. 

FORNELLINA 

 

DETERGENTE CAUSTICO PER LA PULIZIA DEI FORNI, PIASTRE DI COTTURA E 

FRIGGITRICI 

 

 

 

 IMPIEGO 
 
Cospargere la FORNELLINA con un panno o pennello di 
plastica sulle superfici da pulire, strofinare leggermente ed 
infine asportare lo sporco con un panno umido. 
Per depositi carboniosi mai rimossi o resistenti; lasciare a 
contatto tutta la notte e se necessario prima sciacquare, 
raschiare la superficie con paglietta di ferro o spazzola. 
Non applicare su metalli di alluminio e ferro stagnato. 

 CARATTERISTICHE 

 

FORNELLINA è un detergente speciale, 
formulato con una bilanciata miscela di 
tensioattivi biodegradabili ad elevata azione 
detergente e sgrassante, solventi idrofili e di 
sostanze inorganiche a marcata reazione 
alcalina. 
Il prodotto è in grado di aggredire, sciogliere ed 
eliminare rapidamente e completamente lo 
sporco più grasso ed ostinato. 

 PROPRIETA’ CHIMICO-FISICHE 

ASPETTO   Liquido lattiginoso 
COLORE    Giallo 
ODORE    Muschio 

PH sol 1%   12,5  0,5 
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     CONFEZIONAMENTO 

Cartone con 4 taniche da 5 L 
Cartone con 12 flaconi da 1 L 

    AVVERTENZE 

Non utilizzare il prodotto su alluminio, magnesio, zinco e 
loro leghe. 
NON DISPERDERE IL CONTENITORE NELL’AMBIENTE DOPO 
L’USO. 
 


